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ققاما يا دلوحيا 
والتدوفبتب عل حبيوذدح حك التدقيق اللقوع. 3 3ب عقاف شنكلة اوت زنئيس ريه أخصاتى 0-5 
التكنولوجي] على جقدوده ومتابعته وإشراهة اهداز هذا الكتيبي دكذلك د ضفي القر نوت 
3 3؛ اسامة التنحداوى الكرة ف القنيى ولكل من ساقم لق اجات هذا العمل, 
فقد عر 


م 1 1 ) 
تعنير الشو له أخل أكر اذ 


حدشالت 


العافاة الوردية 221 105 ) قشي 


تاج تمِعين ا نَ الشراوله 
موطنيما أمريكا (13137ع جأ اتج “دع تدان مده وتسزون؟ ) حيث قام المى :كت : 
الثى | 


وائل للمالم الجحد 


حاط يجعم شدي ن التباتن +١‏ لبر نين قحخاد ل عمليبات التهجين 


المعروف بالفراولة (1(11[1 01 محدهةم ]8 ). 


# كسب احضائيا* لذ القاف ققد ضيل 3 القراولة | المى نه 


الى" مليون 
وتسسماحة كارة كلية مزروعة يون . [ 110 + 


الختلفة 1 - ألفيات 
د | 


ققف ا 


شاد ثارت ١‏ قيائت]اب فى مقذادق نا 
- ا ديت 
1 © كت ١.1‏ نتاج كلى وله اذم جلء ا رن 
لى 882 هشكنار | )١‏ وبإنتاج كلي بلغ ,ذة صل شاع 1+ | 


اوقات الزراعة 


يَفتمكد ذراعة الفراولة الصثف منها اناق ذات النهار اله امصيل 12 
الول وحمي ى كائوث! الأول وتستعر فك الانتاج حتى كيز اياز تتعير هده الفكحره بارتفاع |الأسهار ‏ 
خ الانتاج فك مناطق الشّقا لزرع اصتاقا الثقار التضير عن منتصيع تشر ل 

: وكزلك تزرع اصتاف 


الانتاج 0-0 يِرَان: حّ 


١‏ فن العام الذى بليكء 


الشفور الأولى مل 


ييه 01 


الآصناف الفلانفة للتصديل: 
- كاماروزا 311181058) من اصناف ف الثيار القصيرءوفو صنف تصديري واكثر الأصناف 


انتشارا .فك الزر اعةلاجل الاستيلاك الطاز ج على مستوف 
اد مويسم الحصاد وتكين الثما ر كبيرة 


العالم . ويمتاز الصنفا بتجائس الشكل 


والحجم على امتد والحجهم مخروطية ذات نهاية مسطحة 
عقر الأضناف اثئتشارا ‏ المعلكة. 


- سلفا 5611/3 
07 ن الأضئاف المكرة ة جدأومن أصثاف 0 العتدل 0 الحجم: لاعفة نه ذات صاد يك 


د لأغواز وهي شاتدتر واوزحر اثد واوثر وايكنا هناك 


الأضتاف نزم زع ته م متطسضة 


وفتاك عنك من 


اضتاف هذا 


الشراولة 


الشقبمة الغذائية واناثر العلبي 


قل اك 55 عه إن ١‏ َِ- 
نهار الفراوله ضنية ياه مادج المعدرية حييت 


والفغسفقون, هفا تحتوى عدو جامض ٠ ١‏ 


3 - 2 
عااية شن كيتاميئات ر 


بكذَاقها ١ا:‏ لها الك 
ا اذ / ا باغ ةيح سين 3 
فهها الخرير : شع وكيسنها القدائية العالية حيت أ 


عن الغراولة يد 


جدول رقم( )١‏ 


الاحنياجات الحزارية للنهو النباتي 


0 وح المجال الحر اوعن اللفاسب المع الخضري للفراو لك ب 7 1 درجة مثوية بينعا يترام 


المحجال الحراري المثاسب لاثمو الزهري والثمري ربن 11-14 درجة متوية 
مسافات الل زاعة: 
تكون المسافة بيت النبات مخ 8؟سم الى * 1 سم للزراعة 2 الترب 


العمليات الزراعية: 


نتم خر اند الأارض حر اكه خهيمة ومن كم 000 0 ا 


عقد الثعاز وانتظام فبعلهيا كعا يسناهشع لك يُكوين مره حيده التكوين وذات ندور متحانسة 
من الععليات التى يجب ان يعقوم بها الم ادع از +الة المدادات التي جكون بمجرد ظهورها حتى 2 
تضفقة فهو النبيات الأصيلي وايضنا ١‏ زَاله الدور اق الحاقة ا وراق ااضاية بالأمراضص الل ناف 


ان 


غير النشطة قد يواء حيا والأوراق 


لقدنعة: 


طرق زراعه الشراولت 
تعافل الغر اولك عتك ذراعتها تحاريا انا #محخصول فشفعمر ذاها حضون حولي » دلتزيع القرادلة 


#خصية ل حولى باحذى الطريفتين : 


/ الزراعه الفريجو: وهي التي تستخدم قبها شتلأت سبق تخد سهاً على خرا از 7ت آم مده‎ -١ 


1 
ل 1ه 
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القرت | 7 
بر صني قصنا طب شر رك 5 


ل الخطاء 


4 


ف الخطوط المتجاوره. 


الشراولة 


ب والتحدذد لاق الترانات .ف الخط بالصنف المزروع و علق 


الخصرق: #ذللتب يمكن عتك زداعة الأضصناف ذّات النعة الخضرق الحذوكف تكسنيق المساقة نا 
بح ط الر دا هسه قد يئر يألا كانه اح سيل السباي سرض 16 


مع استعرار ترك فشاقه ١8‏ سه .بين كل حل من خطي الثياتات الجائبيين وحافة الصسطية: 
ويعثى ذلك ان عفاقه الزراعة تتراوع بين وهام و 1١58‏ ثبات لكل دوثم؛ بعتوسط قدره حوالي 
:ةذ ذيات ت للدوثم عندها كون المسافه بين المصاطب المتجاور م٠6‏ سف يتخفض الى حوالي +415 
ثبات للدوثم عندها تكون المساقةه بحن المصاطب المتجاورة 1٠١‏ سم؛ 
ويفغصى بشتل اصثاف طلوريدا فتل سويت تشارلى وروزالئدا على سافه ١6‏ سم بين خطوط 
النباتات و86" شم بين الثباتات 2ه الل ويشمل حميع الأصتاقف الالخرى على عساقء ١١‏ سم بنن 
خطوطل الثباتات و* 7 مه بين الثباتات ك الخطه 
ي زياده عقافة الزراعه الى صعوية رعافجه الأغات وعده ظهور يعض التعار للقائمين 
م ّ زدياد فرصه الأصابة ياعفان الثعمار بسيب زيادةه الرطوية التسبية حولها من جراء 
بعلء حركه الهواء خلال النموات الخضريه الكثيفه. 
وقد وجدك ان معحصول الفراولة يتثاسب طرديا مع زياده كثاقه النباتات حتى عخافه 5 ياتا بالمتر 
المريع: وضي الكثافه التى تعطلي ابكر ازهار واكبر عدد عن الاؤهاريا! انور الا ان زياده كثافه الزراعه 
تؤدي الى يقن عدد الثوزات/رئيات: ويرحم ذلك الى ات الكثافه العاليه تؤفر على الثمو الخضري 
الذي يؤثر يدوره على عدد المواقع التى ييكن ان يعدت غ عندها التهية للازهار. فالنورات تتهيأ 
للتكوين ك قبه التيحان وزيما كذلك # أقرب البراعم المبرستيميه الجانبية الى القعه الثامية؛ 
بيئما لا تكون البراعم تيجان فرعية.ء لذا فان النمو الخضري الجائبي (تكون التيجان الجائبيه) 
يعد عاعاذ هاما لك تحديد الحصول المتوقع. وك المقابل شان الزياده المقرطه يك النمو الخضري 


يكون لها كذلك عردودها السلبي على المحصول لأن تلك الزيادة كون على حساب التمو الثمري. 
التريه المنانسية 


ان افضل الاراضي لزراعة القراولة شي الطعية الخفيفه والرعلية. ولا تنجح زراعته ك الاراضي 
الجيرية او الرديئه الضرق او المويؤه بالثيعاتودا او شغطريات الديول او الحشائش المععره ه تل 


التحيل والستقد والحلغًا او الللحية ولو بدرجة بحكضبيهةك: 


1 تؤدي زياده الماوحه ع التريه | 
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: 1 
ل اميحان كر زياده الاملاح 000 جبصيع لق 


دي ذلك كله الى تكصيح ألتياتات غير متبته جيد| ثّ الت ربة يقل محصوو لها. 


الري ؛ 


نحتاج القراذلة اي كفيات كين كبيرم هم ياه الو قي العاليه الجوده والتى لا يزين قيقا نت كن : الاغاة ب س ٠١‏ 
0-3 < ع - َ م ف _ © اي- - دم 7 1 تمأ 

.+ لاد نه :. ١ 1 ١‏ اي 2_0 
١‏ حروع غ2 أآل.. [أرا 1 شلل ‏ من : رسع ) وعلى 5 ل يعنوق عا لركزات مرفية 


عون الصوذيوج 1 ا كلور أ النؤرون لاعكرذاكن من اختراو ل خل انها الللجحة الغالرة لفيات الشر 


0 اقتاء ال عمو النياتي, يجب غسيل تاك الاو نه 


للد 1ه ١‏ ا الف فموه 
نتيا القاعذة 3 دق لف أوله باجراح لرى ظلفا يك أ صثّد نة ل ك كم الحن: 

للجن كيك الجدور أل نحو ااي 7 من ألو طواية عل الى غةه الحفارة 

ونتراوح كفيك فبأة ال فى الك تلوم للأاعات: الر سلويفه الارضية | 5 الي وه الحدله شن حوال ١١‏ 


ار يدا ذف ١‏ ا + 1-2 - 2 3 
اج اا حك ارا اركلية التاعفة. ويدني دولل إن الرى ركرر عا 2 
ا كأ لت 1 1 أصنىي الل هلزرة الحخسس ةك عدها قا الاراضى ألر ماره الناعيمة., فذلعا ارّذاذت 


د ان افة 1 : ا 0 5 َ : : اذاه © ا ك : 
#أضناقك ال سنهزة الاذؤعهة., تروى حقول القراولة خم الور اعات الفرث باثر فى كك مراحل الدع 


الفراولة 


التندويط 

لاع 00 الى برناهج مكثف ودقيق تسد كلك لكي تعطلي اعلى محصول ممعن دون أن 
تتحجك الثاتات تجو اائعه الحخصضصرىق الفرتم. ويتطلبت تحديد البر تاهج ا الشميدق الناست التعرقف 
على اغر عط لطت امعد والتركيرّات المثلى مثها > .ف الثباتات 2 مختلف مراحل نعوه 


وكقذلك محنوف ى الثرية من لك العتاصر وعاذا علي إنتائج القريه بالنسيه لبرنامج السشفهليل١ء‏ 


3 اعزافن تنص القناتسطل: 


تتمثل اشة الأاعراضن التى تظهر على تباتات الفراولة ١‏ لنقص العناصر المغذيه بما يلي: 


اشرار يالععة التاعية (احتراق القعة 


وعدم تلويتها جيدا 


وفيما يلي اعراض نقص مختلف مختلف العناصر المغذيك: 


النبتروجحين 


بؤدق | تقض الل 0ل خم الأوراق 0 0 لِدِنًا احخشرا 


تدريحيا داخل الوريقات الى تصبح الوريعة كلها يلون احف ر لامع او أجعر شارب ال 


ا 
اليني ويحلاث الامر د أك بالتس 7 


ٍْ 2 3 1 
لسدى كد لمكل هز| التآءت ١م‏ 
2 
د ”7 
ف [ بيست وم هأ د 
فبصوره عامه يكون التبات متعزما ونمو الم اد | 


ت ضعيفا ‏ الثباتات الت 


0 : 
خاي عن نفس القتصى . 
لطريعيةه 


تكن 


7 1 أضى تعاني شق 


2 صعر حجما من مثيلا تيا | 


تللف الأيسكك . على الرهم فسن شلة ١ه‏ 


عراض التي تظهر على الأوراق المسته التي تحيط بناج 


الندات او بكل شرع رع من التاج فان الاوراق الحديته نقى خاليه من اي عرضن وييدو ان البوتاسيهم 
يفتقل من الاوراق المسته اك الاوراق الحديثه بالقدر الذي عقف لاثمو الجيد. وتزداد شده 
الأصانة بهذه الاغراض 2 لجو انحو والشمس الساطفة. : 
- هن العراض انض جوايه م لعداضة ست وى السشاع الاوراق الى 
نفكن ان تحدثيا الملوحة الفالية ام اشعةه الشمين القوية ام د الرياح او الحقاف ا؛ بعسض الأمراض والاقات: 
وتتكون ياعناق الاوراق التي تظهر اعراض الاحتراق على اتصالها بقع متحلله طويلة ذات لءِن 
بك قاتم ثم تجف تلك الأعناق وتثيار. كذلك : يؤدى نقص العتصر الى ضعف انتاج ١‏ 

مخ المداد ات وتكون المدادات قصيره ور رقيعه وتظهر على اوراقها الاعراض ذاتها على نياتات 
الامهات. كما تفشل فمار الثباتات التي نعاني من تقص الغفنصر 2 التلوين الطبيعي وتكؤن 
رذيثه الطعم و والقوا أي تصقر تفتقر الى الطعم والقوام المعيزين لتعار الفراولة وعلى الرغم عن ان 
الحذور الليقية للثياتات التي تعاني من تقض البوتا سيوج تكتسب لونا قاتما شائها تستفيد لونها 


: الأدراق دن هق و ق “اب على اساس الودن 0 
علما ان تركيزا ال من ١‏ يمكن ان يترتب عليه تقصا ‏ كل من المحصول وجووه الثمارء حيث 
تتخفض مع انخفاض نسبه البوتاسيوه 4 الاوراق كاذ لا ديزت 
الغايرةك الثعار. وغ المقابل فان زياده البوتاسيوم قد تؤدي الى .نقص شك صلابه التمار. 
إن المحصول الجيد عن الفراولة يعكن اا 
الكهتار # الثمار وكؤوس الثمار. 

وتحتوى انصال اوراق النياتات التي تعائي من ثقص العنصر على اقل من 8 ب + عن اليوتاسيوم 


على اساس الورّن الجاف. 


التالسيوة 

من اشع اعراض تقض الكالسيوم احتراق قمه الاوراق وصلابه الكمار بصوره غير طبيعية 
وتقزه النمو الجذري وعموت القمه النامية للثبات: 
تلهر اعراض احتراق قعه الاوراق الصغيره جدا وشي ما زالت بعد ملتفة خلال فترات النمو 
السريع ويزداد فلهورفا كَ بعغض الأضناق اكثر من غيرهاء تكون انصال اوراق الثباتات التي 
تعائي من نقص المعخصر وثقكشته وغير ملساء مون ام 11 


يخرج من العرق الوسطى للاوراق. 


أها الثمار الت جيا: لع 5 نائها د قطأ 
د الحي تعاني من بتقحن الكالسيوم فائها تكون مغقطأة باهدأذ كبيرة سن البيدور اغا 


8 ا أ | عيليا | | اا 5 4 زوة 5 
نصبورة فيقفة وام | عنى سطع التعرف, وتكون التعار صسلية الواح وخافصييه الطعم. 


م د اع فدات ويك 
ونكون حدور الثياتات ١اد‏ 


1 القن ااا 3 
ي تعاني من نفصن لكالسيوخ ريرم # سضيكة فتضنه فارع دك اللو قي 
تقدمها يك الممر. 1 


خيد ال ك رااعة كان سي + 0 
فيقيد لرش بالكالسيوم لاغ يكوين اله دةء اناج ثمارز أككر صا ده ه لمغانًا. 


2 طرف التمره القاعدى المتها نالو -97 2 طلرفها النسل عن العدو ولكد 


2-1 - ايا + كك ع له 
لذ ها 3 
22 13 


: 2 2 ذ" اخ - 
عا حاكن للكالسيوم © التهار | مخيرة ١‏ البدور [ وافل تواض' حك كن 51 


ٍِ 
هك 


الداخلى للتمرج اللحييرف. 


| - 6- اا 
625 لونم التشستهنن تالكا شرع نننة اح نال ِ 1 - _- 
/ تؤدر 1 8 | ا || 0 فعات 1 : || ٍ 
ِ ّ 8 : لفل عقلي لففوأات الحضيريةه أ عع شهاةق الرى بالتتفيظط 


١ 1-2‏ 5 3 8 أت هم زه 35 5 85 
له نقص البوتاسيو بعما تيقى أعناق الأوراق خضراء رمك الحال بك اليوتاسيوم 


الفراولة 


5 7 


75 


2 اعراضن اذ تصقراز والتلون البني نين العروق الذى بكحذاث عقللك المفتيسبيوخ 00 من قا عدة 
التسثض عند حاقة 1 يفل ان يصل الى العرقق الوسطى فاتك نمتكد الىا ؟اء المسنتة 
زاتيا. نيدو عار الشاتات 51 لتى تعاني من تقصصى امقنيسيوم عا ديه باستثناء ع انها قد يَكون أنيت 


لوناء وله نتائر إانعة ا د نات التى تعاني عن تقصن القمتصرزر ولكنه يكون | اقل اتتشازا: 


وتححدع اوراة الثباتات التي تعائى من تقص | لمتيسيوةت على اقل فت 1 + من الفتخير على 


اسان الم الفرن الجحجاقف؛ 


الصشريت 


تكون اوراق الثناتات الت ي تعائي من تصن اإكبريت -خضراء باهتة الى عدغراء اللؤن. ويكون هذ' 
التغير اللوتى عتجانساء ونعد نك الأعراضصض كك ذلك اللوت ١‏ الأصقر المتجانس مع أعراض نغقصن 
التيتروججن ولكن دون ان يظهر احعرار على اررق ولكلوم يشم صغيزه ميته متحلله 4ك انصال 


الاوراق ك المراحل المتعدمة من تمكر ن العتصر. 


نيدو حواف الوريقات نك السته # النباتات التي تعائي ى من تنص الكبريت وقد تلوئت اظراف التسيئن شيعا 
يلون اسود بي وينتشر هذا التلوخ تدريجيا نحو قاعده الاسنان ثم ببطه بعد ذلك نحو قواعد الوريقات. 
عذنلك يقل عذد المدادات التي تنتحها الثياتات التي تعاني من نقص الكبريت. 

وئيس لنقص الكبريت أي ى تأشير على مظهر الثمار رباستكناء , انها تكون اصغر حجماء 

تحتوي اوراق التياتات التي تتعرض لنقص الكيريت على ال من ٠٠١‏ جزء + المليون عن 


الغتصر على اساس الوزن الجاق نينا يزيد التركيز عن زنك ف اوراق الثباتات التي تغفاني 


تظلهر اعراض نقصن الحديد على الازرا ف االحد ديته 2 بداية الاعر و مير يتغير لون المساحات 


يز تبعصسر 


التي توجد بين العروق الى اللون الاصفر او الابيض ينعا تبقى العروق خضراء اللون ومع 
انتمران نقصن العنصر تنتشر تلك الأعر عراضن اس ررك اكات هنا عدا اكبرها عدر 
55 - الأوراق الجديدة نياع تشرييا وتلهير عمساحات صقيز2 نقبك اللونن على اعتداذ 
حافة الأوراق يح العروق. تحتوق ى اوداق النياتات الب لك تمانى من تقصن العتضر على الحديد 


بتركيز يقل عن ++1 جزء 2 المليون على اساس الوزن الجاف. 


بح وخيه 0ك 0 
وكشاخدة عامهة لا تحلى اع 


و اننكل ٍِ + 1 
لا فسكحس., رتكا ححني حك عدالأات النشحس دنا 
ب 0 سن | . دفك: 
نوك | | ل 58 ١‏ 
كِ س يشيغل امتصاص الزنك وان زياده الفوسفور ل 
7 يا 


دك على سطح عا زؤيات الثر افك , 


ن لشحن الزئك نك على اه 


ل كر 


الشاحب ب وك فمتل 2-001 
المصشر هذا النهير 


[ تللكا 


1 
وي للوريقات ابي 


تدمنه + الاتقسيام | لحني ارفك خط اله الجد ور وتر وا اوكا وشرعا اهار ات 


3 5 الوريقات التى يبر 1 ن تيحان الثيا تأت وتبكق حوانتها صقرا ء اللون 1 ديكو تلك الأوراق 


التيجات القرعية وذ زياده ف حده الاعراض غلا يزيد طول الاوراق عن 6 ؟ سم وطول الاوراق 
عن 7,8 سم كما تكون الأزهار اصتغر حجها ويقل إنتاح حيوب اللقاح؛ 

وتتشابه اعراض نقص البورون مع اعر اض تقص الكالسيوم 4 المراحل الاولى لكلبيهما؛ قكلاهما 
يدث عل الأاوراق الصعيرة ويحدثان نا تَقضقا وتجفعدا واحثر اغا بالعمة؛ كذلك يشرم التفوق 
الجذرئ 3 كلتا الحالتين الا انه حالات التقصن البسيطةه للبورون تتلون المساحات بين العروق 
شدارء راق ياللون الصفم . بيثعا تبقى تلك الساحات خضراء لل 0م العالسيوم: 
قنهشك البورودر ره زنا | لحيوية حيوب اللعاج واثناتها وتكوين اليدود لذلكف فان تكح القتصر 
بؤكر سلبيا على عققد الثمار ويؤدي الك تكوين ثمار صغيرة ومشوهه وغير مستويه السطح لان 


عقن الذور لا يكون كاملة : عدلك تلأاحظل ظلاهر ده الثماو البيضاء ك التنباثنا نات الى فائى من 


ى ما حزءا 2ه ائليون بالنسبه لقالبية اذ #مناف و*-2 اجزاء ةك اسه لبعضها. 

0 قليل الحركه ؛ كا ثيات الفراوله: ويتحرك العتصر يظريقه سلبية مع الماء الذي 
تنتحة الحذور ولا يعاد توزيع العنصر الذى يصل لق الأوراق الى !- ء الثيات الأخري لانة 
ينتغل 2# اللحاء. ولذا تعد الاوراق هي اكثر الاعضاء الثباتيه تعرضا 00 بها مما 


يسيب احتر اما بحواغها واصغرار بين العروق كَ انصالها. 


وف التى ساعد عك ؤياده فعدل النتح - موقل الجو الحار الجاف - الى تراكم 


الى يبرز عن التفوز المائيك 125 17 ع نهايات العريق بالاووا 


يظهر اعراض نقصبه على صوره اصفراز متجانس بالاوراق الحديته وتحلل بالاوراق المسئه كا 
تتلف حواف !! لؤزمقات الى اعلا ى؛ وليس التنقحص. النسيمل كا نائير عدن حجع التفاد ابه عجو د زإياأ, 
ونحتوي اوراق النباتات !ا التي تعائم اقل الدخصى فى على 5١‏ كل من , + جرع بذ المليون ١‏ | 1 : 
ويعالج نقص.ن الغتصر يرش النعوات الخضريه باى هن ملحي مولييدٍات الصوديوم او الاموئيوى 


يتركيرٌ ١,0‏ حجم /لتر من الماء .+41 هاده تاشره, 


السيليكون 
أدت :: ياده تركير الء يليك ن 2 المحائيل المفذيه من 8, ألى ١١‏ مللى هوا علي صورع 


البوتاسيوم الى زياده محتوى 000 والنمو القباتي كما ادت اضافه السيليكون 


تحليل الننسات 


يجري تحلي| دَراق لتمرف محتوافا مَنْ مختلف العتاضصر القذائية الضروزوه للنيات, 
لذنك جمع عينات الاوراق التي تلوّم للتحليا وتداولها بطريقه سليعة كم إلى ١‏ التكلء] أضاعا 


الفراولةه 


تؤخذ اعناق الاوؤراق التي اكعلث ثموها حديثا لتحليل النحرات والعلوريد ولتحليل الفقوسفوز 

الذائب 2ك 9 حاعض الخليك؛ بينعا تؤخذ اتصال تلك الاوراق لتحليل اليوتاسيوم والكالسيوم 

والمقئيسيوه والحديد والمتقتير والزتك والنحاس والمولييدتم والبوروت والئيتروجين الكلي 

والغوبقور العلي والصوديوم ٠‏ 

تتكون عينه الاوراق الت ى تجمع للتحليل فن * 4.٠‏ ورقه + تؤخد كل مثها فن على مسافقات 
50 


عتناد احد 0 قل المعثى مع تقسيم الحقل ل غدة احراء 


00- اتناء تححمويفم 2 الى اعتاق وانصال وتوضع ل اكياس ورفية وتبامى فيردة الى حصن 
وطعها شك كر ن مهوت على حرارهة + ها لدة وم ساعه وعتد الرغية :ف يحليل الحديد ا الزتك 


5 1 7 مه * ل 0 | حا 5- 8 || 3 
او النحاس او المولعيدنم انك بتمنى عسيل أت يك عل على دوز 5 باستممال مخلفل حامض 


باد متك نحكةه | خاذفقة لحن اجر اع التحاليل الكيعباثياة عانة 

باستعمال حافض الفيتول داعي ساقوتك 

ويمكن استقعال عينات لاتصال 1 أ العئ ل ن منها 6 لدان محم لتعديز كل عن عن الصسونيومغ 
والوتاسيوه والكالسيوغ والمتفئعز والحديك والرتك والتقحاس بطريقةء العباسن اللوثيك, ؟ قا نمدر ديا 


|اقوسقون الكلئ بعك معاملة الفينك بحا فشن لثيتر نك المر كز اك أكنوية شضم + لم بالهضه باستععال 


5-50 2 : 0 2 
قننم جدوا ١١‏ ]المت وى الحرب والمستوى الذي تظهر ففك عر اصن تقصن المتصير وبحت الكفانة 


زه 2 ٍ ب :| ما ١‏ 5 3 
لختلفا الفتاصر الشروريه كك اتصال اوراق الفراوله 00 علو ماس الوزن الجاع 


٠ : 0‏ فت لازي آذآ 
ونيضة حدول ا |المد ا 00 الغذاثنا لحت روريه ك احدث ادن 3 الفر ذلك 


دحب ب 


كعلت تكويثها [انصال ٠١‏ اق ز ق]. على اعاس الوزن الحاقا د لك نداية قو سبيام اك 


متتصقاةة علما نان لحي مسلة 5 العتصير صن الحد الها 


ذثى لذلك المدى يعثى نقص ا 


يظهر تحاليل الترية مدق فقرفا او عناها يعختلف العتاصر الضروويه للنبات وفدى الحاجة 
(اتسعيد وخاصة يعتصري الخوسفور والبوتاسيوم. 

تفسير نتائج تحليل التريه ومدى حاجة القراوله للتسميد يعنصري القوسغور والبوتاسيوم بناء 
على نتيجه التحليل؛ 

جدول(؟) تفسير نتاتئج تحليل الترية ومدى حاجة الغراوله للتسميى يعتصري الفوسفور 
والبوتاسيوم يناء على نتيجه التحليل. 

3110 مك 16ح ماع وعنطلة .61111.15 بطان تصتك5010166:110 
ا 


| 5 03 
لتسميد بالنيتروجِين والدوتا سيو ف 


3 0 1 00 لحي ب 
7 اليب 1 : ١‏ 3 4 
الف | 3 ل رك 


تا م 352 
دراعات التسيفل ذا 2 3 

+ “تدر وجين والبوتاسيوح: 
| 


ا 0 1 
عدد من أهم متاظة انعاتب لف 7 
عا 1 - جا زان لف - 


قيل حيات محتافه الطرق الانتاج المكتائه 
َّ 7 


كفم الهكتار كا 


لي يعفل اوت فنقأ كاف لعن لذره 


|1 3 
خدمي كيلوجرام واحد للهكتاز. اله | 


عننجي الفراوته يتراوح بشن 0 ]| ع أ وى 


٠ 5‏ كفم الهكتار والملحصول 


لازوتى اليوفي الى ١‏ ' 


8 ب 
فك وللآية تورث كازوليا امتحايت الفرافلة التسعيد الأازوتي حنى * 
الآخر صع مياه الرى بالتنقيط 


١‏ تحف هذه الكميكة اشيفت قبل الزراعة بيثها ايها النصف 
5 
حاد] قوسي النفو د وعلى الر عم من زيادة معلاثت التسيهنك الازوت 2 


ارض رعليه فقيره ادث 


الى زناذه مفعحصول الفراولة |/ؤ ١‏ ن ذلك كان وضاحتنا بزياده تك اعقان الثماوق: نيتما لم يوئر 
التسعيد الازوتي على نسبة محخصول التعار الغالية الجوده الحى يزيد قطرها عن 7١‏ ملم 
ى أعظى معدلات يومية منخفصهء «عن الثيتروجين حوالي 


٠‏ كقم | إليغتار اقلق محصرل فيكر وكلن: 


6 0 
ي الغفر اوله بطريقه التتقيط ان زياده معدل 


التسعيد البوتاسي اليومي من 70 


را واتضالها الا انها لم 


خا 


وحد عند زا 


١‏ حنه الهعتار ادت الى زياذة تر كيز امار 
الثعرة عذلك حصل على نتا؟ كج هماظلة 


5 مع , * كقه لليكتار على محصول 


41 
اغا 


تؤثر بانتظام على متوسط وَرن 
مغ مياة الرئ بالتنقيط من١ ١+‏ 


سمط 
تؤخر على المحصول ولمع 


للتسهيد البوتاسي اليوعي 
8 ن الصقات الاخرى التي تم قياسها . 


لخراوله او على 0 


تسميد زراعات الشراولده الفرش: 


زراعات الفراولة القرش النى تروى بالتنقيط من جهات 


شناك اريغه برامج مختلفة لسعيد رز 
التسعيك السابى للترية والذي بتضصسن 


4 كفم سلفات تشادر+ | 5 كفم سوير فوسفات عادي 1 ب +8| كفم 


مخطلقة نا الأضافقة الى رضنا سماذ يلدي قديم متحلل 


+ ١أعة‏ زنق 3 دواجن 


اكت ع رات 


برتامع ممترج رقم 1 


0 
شقك قت [ ل حل رم 0 0 - + 
لل ورحيه يحون التسعيذ بالعتاصر الكبر: 


توقاهم ف || 

1 2 511 أ قفر ٠‏ 

/0 مسدرع فين حدى شركقات اكاب | 
ا 


5 5-3 1-1 3 
0000-3 عتبان ان المحصن ؛ انا 


8 ده 1 
داه المتوخم هو 8 ططنا لليوغتا. 
وي 


الفيسفوة )10 | 


ٍ 3 


عسل مر 
نال ريوس | 
و 


: 0-000 ا 
5 0 : 
3 بل لتدوبان مكيل و للعتاهير الثاة5 


١| 2‏ نك ولكن بخطضرا أ د 1 
1 دز كمصدر [الرةر و حي 1 ْ فحن يقصيل استفه أ[ رت ارت 
حجي " خصسية 2ا | !| تؤقو ذهاجع د ]اع : / 2 هو 
: تخت للليمم ذكر وحاعص.لن 3 نؤؤفلك كينت ]+ 8 03 
ظ 4 1 لفو سفة ف لك كمصل: [ الكو ف ١‏ َ ؤياء 
قل نكلفه عن الاسهاؤ )١‏ م ا 5 1 . ا 
- كنك علفا قال حافضن اه ع ذزبك ا 5 أأزء | 
تورنك التجاري الذي تبلغ درجه تقاوته 


السانم ا 1[ آاء | 
حَّ ف كر . |1 5 ع - 1 55 
1 لا ادكا دول لحنهيد ) ويكون ألنل | الخد | هدرف 
2 ا لون ل الا صبالع الا فربوع  ,‏ ها 
2 ا : حي الحا 

8 افق وم 8" 5-8 |-8 85 ا اما 5 6: - 

م “"سبيوحيا -ك ضر حلني ١‏ 5 اكه نى والنائيم 2 ا 

ى الففة لى والثانيه و 4 كفم اسيوعيا غ الى 


الى ؟ كفع أسنوعيا بعد ذلك ] وعتاصر صفرى 


|| غم متجنئيز مخلبي للهكتار اسبوعيا ) : 

برتامح مقترح رقم +١‏ 

يعمل به ل بعض المزارع ح مصر والخارج على ثترات النشادرا او اليوريا ) كمصدر للئيتروجيت 
وحاعض الفوسقوريك كمصدر للفوسفور وكلوريد البوتاسيوم [ الذي اد 
220 ع او سلقات البوتاسيوم (الذي يحدوي عن .وب 1200 ) كمصدر للبوتاسيوم 


ا 


شم 


مع اختاقة حامض ا العيريتيك التجاري: يفرض خض ال811. ويمكن استيدال كلوريد 
البوتاسيوه باي سعاد بوتاسي اخر شريطه اضاقه الكميه ااجدده من 200]. ويكون الري 
دائما يعحلول سعادي مَخِيف تتوقر فيه كميات الأ هدة لق كل فترمكمب عن مياه الري كما 
يبين الجدول 4 المقترح رقم [1) 

بلاحفل ذ هذا البرنامج ان الكميات ا ارج رك التل سلتت ا 
(اللليتر) تعادل الكميه المطلوية من م ا ل دكن ال وجائم حافك 
الفوسغوريك عن الواحد الصجيح مع اقتراض استعمال درجه عاليه الثقاوة عن الحامض د 


الد 5-5 


ومن الضرورى تسمين الثباتات بالعتاصر الصغفرى كما سيق ييانه: 


5 


3 


بوئامج تسعيد زراعات القرش يعد الؤراعه المقترح رقم ؟ 


الكمية بعل فر مكعب عن فياه الري 


برئامج معحرح رقم +. 


١ 3 0 5 2-0-0‏ لد اله - 0 ا ]1 3 
لمح عن جامعه فلوريد١‏ للتسمين الازوة. 8 الية فس كما هو مو ع ا 


دعن لصروري لسهيف القراتات بالعتاصر الصيقر ىق كما كم لوسر عد م سبايها. 


:ته للاكتان. ويتدين تحن كل السماد لسر كل ريه خلال الثلث الثاني من هترم الرى ايا 


ونتح تحعميل تلك ااتسمدة ناتساع الخطوات التالهه : 


-١‏ يضاف +5 لثر من الماء الى اناء نظيف يتسع لاكثر فليلز من ١+١‏ لخر. 

*- يضاف الى الماء العغيه المحددة عن كريوئات البوتاسيومع [201 ()1420) حسب تحليل 
السمهاد وذلك بصوره تدريحية مع التحريك جيدا بساق خشيية الى حين تماد الذوبان. 

ضباق الى محلول كربوئات البوتاسيوم الكعيةه المحدده م حامض الثيتريك المركر[ 71) 
حسب تخليل السماد وذتلك ورك جيه بع الاحقيا ل عزن ارتقاع :رجه المترازة والةؤدت 
التاشىء عن تساعد غاز تاتى | كسيد العربون نتيجه لتحول كربونات النوتاسيوه الى نترات 
بوتاسيوة وثاني اكسيد كريون وماء. 

4- تضاف الى المجلول السابق القعية المحذدة من البؤزيا حمبا يعليل السماد وذلك بصورة 
تدريجيه مع التقليب الجيد حتى تمام الذوبان. 

4- تضاف الى المحلول السابق الكميه المحدده عن حا مض القوسغوريك التجاري )7//١(‏ حسب 
تخليل السماد وذلك رصوره تدريجيه مع التعليب الحيفب 

5- يكمل الأناء بعد ؤلك يالماء حتى علامة ٠‏ لتر (يعد اضافة الكعيات الحدده الذاثئيه من اسعده 
العتاهضر الدشمة) ويذلك قذ ثم بحصير ا لتر من السعاد المركب ذات التحليل المظطلوب. 

اما عحلول العناصر الصغرى قانه يحضر ياذابه كمنات محدده من اسمدهة تلك العثاصر جيدا 

3 الماء. قبل اضاقتها الى السعاد المركب السائل: علعا بان القعيات التي تلزخ عن تلك الأسهمدة 

لكل ٠٠١‏ لتر عن السهاد الشكركب هى كما بلى: +58 غم حديد مخلبي 71 وم زنك مخلبي 


ما خا 5+9 غم متحنير مخلبي ١7‏ و١٠‏ غم يوراكس ٠ ١‏ 721 وتكون تسب العتاصر الدقنيفضة 
هذا المقاوط هي: ؟ حديد + ١‏ زنك ١ ١‏ متجنيز :+ 1 * بولدفنا» 


كذلك قد يكون من المغيد رش الثباتات باحد متشطات الثمو الحيوية؛ 


التر نه وَكو ع الستكشادع 1 اميد :م ب يشان اتلد اوود 


ألايض: نهم تحلءن _ 


الحتماذ: و التداول: والتخرين: والتصديدر 
حزثئيا 


م التلون من 


ل 


كه الثمرة 
الثمرة خحضراء اللون عثن يداية العمدء كم تتسول الى اللدث ا 
باللون الاأحعرء وتريد مساحة الجزء الملون تدريجيا. ويكو 


جاه 


اللفة د 1 
باللون الوردصي؛ ِ 
1 2 عل 0 2-8 1 ١‏ 1 8 

! رف التعى للثمرة تحدٍ الطرىف لاعدى»٠‏ 

1 عت اسه أ 0-7 م لا 

هقفي حرارة 9٠خ‏ 


العوامل المذثرة علس سرعة النفج 
: تضد الثمرة على دل : 
دوحات الحرار 


تتوكف المدة عر تشتع الء؟هد 3 اللأدليى لحم 
ذه القترة حوالى شهر وبيثعا تزيد هذه القترة صر 
-- هم نقلك قوسم الحضاد وفع ارنه ع درجة الحر 

ى قلذث غات بشن | آدق 


عا رك 

3 نا ٠‏ ة الأكر ا 
من 8أم عانها نز ذاد سد د 
م" لط 

ف السنمج كل 


نهاية أ 

نا دما ذمتةنيط قدرة ١1‏ 
الأزها د غان الثمار لا تتكون إلا عندها 
ويكون نضج الثعار أكثر 

/ الأنيض يقل ١‏ 55 سن - الزهرة 0 )1 دن : 


بنصع آك 
تحبلن الكهان إلى مزحلك اللون 
وغا الخرىق وضد تزيل شسعا إللستف و دزحة الحرارة. ود 
أئاء بعد انتهاء مرحلة اللون الآبية 


[عع. ١ ١‏ 
تشدلن لخر اام 


له د 
شري لتسح» 


عد م امع 
للغائة؛ حيث يدانف كه حادل ؤ- : 1 اياخ 
الساكدة ٠‏ ويلزة عادة نومات من بداية تلون 
الثمرة حمراء تماقا اك فجي عا 


حة الحرارة؛ 
١‏ لتعرة على فزحة الحرارة 
ان حتى تصيح 
]كل8 النضكةك. 


التقيرات المصاحيبة للنفج 


يصاحب نضع ثمار الغراولة - وي عل النيات - التفيرات التالية: 

-١‏ زيادة الحجم , يتمثل ذلك كا زيادة حجم الخلايا ؛ وتضعمم الفجوات المصارية. 

؟؛ زيادة نسبة الرطوبة, 

5 نص الصللابة. 

زيادة لسنيك المواد الصلية الذائية الكلية. 

3. زياد كبيرة ك نسدة السكريات التى تشكل عن 0-1 من المواد الصلبة الذائية. 

١‏ لحن الجفوضة اللغايرة, 

". تكون الصبغات الأنثوسيائينية الحمر 

4- تمثيل المركبات العطرية المتطاي ‏ المسثولة عن النكهة المع 

وعلى الرغم من أن ثمار الفراولة يمكن أن تتلون بصعودة امة إذا ما قطفت ف مرحلة اللو 
الأبيض أو الوردى, إن تفيرات القوا م والسكريات؛ والحموضة لا نحدت بصورة كاملة كما 
تحدث ف الثمار التى لني نقطف 2 مراحل أكثر تقدمأ 


]دن 
ب النضب. 
ما 2 


الحصساد 


يكون الحخصاد غاليا يوفا بعد يوم او كل ثلاقه اياج أو يوميا خلال زخم الانتاج 2 المساحات 


الكبيرة كما تله تلعب درجة الحرارة دور زا عهعا 2 عمليه الحصاد. ويراع أ, ن يجري 2 الصباح 
الياكر, ؛ ولكن بعد زوال الثدى من على النباتات حتى لا تنتشر الأمراض من النباتات المصابة 
إلى الشليعة أثناء هروز العمال ف الحقل, تتغاف الثمرة بِحِرْء من العثق يبلغ طوله نصف 
سنتيعتر؛ ويجب ألا يحتفظ العامل بأكثر من ثمرتين + ير انق 4 


أموز عامة تجب مراعاتهاء 


ا 0 جمبه ع الأمونا المتعلقة الس ل 1 اد قب ن أهمها مايلي 3 
أ م ضرورة غسل الايدي بصابون مضاد للبكتيريا 50277 [0066119] تألركر قبل القيام 


ب ما آم ة 


أترية أثناء عملية الحصاد. 


و. اذا ظهر أختاء الحصاد أن عنق إخدى الثمار كان أطول عما يتبغى فإئه يتعين تقصيره 
الى العلول المتاسب باستفعال الأصايع , ولبس يقركة به بالأسنات: 
يجب عد النفخ 2 الخمار لازالة الأترية الى قد تكون عالقة بهاء ويمكن ان سيمل يداد 


عن ذلك تملمة اسختجية تكليفاه نعرر على التفمرة يرقق كديد حي لا تجرح. 


؟. يجب أن يجري الحصاد 2 ك ساعات الصباح المبكرة حيث تكون درجة الحراره منخفضه الآمر الذي 

عد على التخلض سريعا من حرارة الحقل + 

+. أن الحصاد يجب الا بيدأ قبل جفاف معظم الثياتات + الض بجع" .ويغرف ذلك بمسع الثباتات بالمرور 
علبها باليدين, قاذا تبين وجود كتير من البلل يتعين الانتظار لمدة حوالي ساعة قل يده الخصاذ. 


وترجع أهعية هذه الخطوة الى أئيا تعلل سن قرصة التصاق الر عل و |! لترية بالثمار وهى عبطة. 


4. تتذا ل 00 . وذلك أمر مهم 


0 يحبا أن بسع اده عع ا 0ه الحاحة 


له ؤالةه التعاز التى تكون 2 عراحل متقدهة فن ٠‏ العفن. وبعد استخدام القعاأ: ز فائه يخلم 


نكر صر ذنلقا حائية الداخلي على حائية الخارعي المتلعث ويوشع 4 جيب القائم يعملية 


ا ست - 


الحصاذ لحي ابعتفعاله دهرة أخرى. 
1 اذا حدث وخطا أحد العمال على ثعرة فانة يتعين ١‏ زالتها ف الحال الآنها اذا | تركت فسوف تتعقن حتما 
وتكون عصدرا د اانتشار الفقت؛ ومراعى عند ار +الة التعاز المتمضة عدد لا متها ناليك. 


.٠‏ تحب كذلك إزالة التجار المشوهة إذا أمكن التعرف عليها وهي صغيرة: وذلك حتى لا تستثفذ طاقة 


ثنبات ث تكوين جار غير مرغوب فيها. أما إذا لم يتم التعرف على هذه الثمار إلا # مرحلة متقدهة 


د وكا 


6 لشر لسنزرهة لتي نتطلب الحصاد _ق مرحلة 15٠١‏ لون مع حوالى 1 / اكتاف خضراء, 


أغا ثها: 0 ل كاغاروزا كإنئها تحصدل و ا 


-٠١‏ يجب الا تقل نسبة المواد الصلبة الذائبة الكلية ع ثماز الشراولة المعدة للتصدير عن لانن 
وذ لك هو الحد الذية فى + ولكن النسبي المرتعية يء ن ذلك شي اللفضلة, 

أ يجب أك تتجاؤز الفروق يين أقطاء ز التمار اكت رخن ١١‏ جاليسترات ى العبوة الوؤاحدة, 

١١‏ يجب فحص الثمار ين حضانها وغبل وضعها فك البئتس - إإتأكر من خلوها من 
اليتلات الجاقة تحت الكاس ٠‏ والرعل. والحشرات,: وال ضرار الحشرية. 

+أ.يتم قطف الثمار بالإمساك بعنق الثمرة (وليس بالثمرة ذاتها) بين > الساية والإبوام: بينم تكون 
التمرة براحة اليد. ا بجزء من العنق يتراوح طوله بين 0 , ٠‏ و ., ؛ 
سم, مع الكأمن الأخضر. ويراعى أن : تتعرض الثمرة أثناء الحصاد لأي ضغط عليها: وإلا أدى ذلك إلى 


5 
انغ 


أحد ضر 1 صديدة يها وسرعة تقير لين الأتسجة المضازة, 


الخغيرات التي نطر أ على الثمار بعد الحصاز 


إن من أهم التغيرات التي تلي الحصاد. ؛:ؤالني تؤثر 24 جودة ثها. رالفراولة؛ مايلي: 
اكتمال النضج:؛ 

بعكن لتفان الغراولة الى تحصل ما ل تماع لونها أ ن تكعل +405 بعد الكتصاد > زه عياب 
للك لد ستو ري ا فيمكن للضوء ان يزيد قليلا من سرعة التلون 


وذؤ جك التلوين على 2 ةا ل فجتوق. السف ر بالثمار لا يطرأ عليه أ تحسن بعد الحصاذ. 
فشدان الرطوية: 


يشكل ألاء حوائن 6-1 ف من كسار الفراولة : ويؤدي فقد الماء عن طريقي النتح والتتفى “الى 


حدوت فعد _قر ١‏ الوزن: وانكمعاش: : ؤقنامة ك اللون ٠‏ وقضاة عن ازتقاع معد[ ل نففس تماز الفراؤلة؛ 
شإن معدل النتح يود اد يسيب ارتقاع نسبة سطحها إلى حجمها. ولأن طبقة الأرمد عع 1ن 


الاصابة بالأعفاك 


يعتبر العفن الرمادي ل[وجط “تلع الذي يسببه القطر ومنرع ررك 9]15تا0ثة أكثر 


الأعفات أ انتشارا وأهسية وأكثرها إحداثا للخسائر بعد الحضاد ك حرارة التحكزنم ن التخخضة 


كما تزداد أضراره الجسيمة 2 0 رة الخخؤين المرتفعة. لك حرارة د" أو أعلى من ذلك 
ع أن بتر + عذلاك > الإصانة يعفن رن بس فلاف ةعزف لطري ب خلال بوم واحد 
أو يفم .قد تبدو إضصابات البوار يو كا للحصاذ كبشع ثمرية صغيرة ب سير عا شاكبر 2 
التمار التاضحة: لتنتشر كل أحزاء التعم ةِ والثمار المجاورة لها من المبوة بعد الحخصاد. 
ويمكن أن يصيب قطر البوترينس الأزها: رونيقى ساكنا بها إلى ما بعد عقد الثمار وحتى نضجهاء 
حي بيدأ تشاطة المرضي ار الثمار من خلال الجروح اثناء تضجها 
وتداوليا. وينتشر القزل القطري السطحي فر ن الثمار المصابة إلى الكعار المجاورة ليا مكو 

_ 0 العش" :11681 الذي يزداد اتساعا باستمرار. ويعكن للنطر أن يستمر # النمو على 


رثموة ل درجات الحرار 2 د الأعلى قن : ذللكت. 


ف تقرف شو عة تيرن2ك التعار الك الصفر المتفق ا لم ااتحافظة على ب ني لك التيريد يسل كت 


2 2 الحد من انتشار لآصابة يعمختلف الأعفان اكتاء التكخرسن المؤفقثت: والشحن: والفرض 2ه 


إنناج الثمار من الإتيليل 


يعتبر إنتاج تاو الخرا وله عن الاثيلين شديد ل *تخفاض حيث يترافح يسن ١8‏ إلا ام تأثوليتز لكل 


كفم من الثمار _ك الساعه شيما بخن عر حلتي اللون : لأشكار 4 الأدمر القائم 1 ا التوالئ . 


1 
كك 


الث ن تنقطييا رقيفة للفاية. كن نك يدق القفد الرطوبي إلى 3 فوأ أوزاق الكاس دحفافها, 


ونجدر الإشارة إلى أن كعد الرطوية يزداد خخ ثمار ز الغراولة الح لصغيرة الحجم عما ف الثمار 
الكبيرة سيب زيادة مساحة السطح الخارح لكل وحدة و3 0" من التثمرة 4 الثمار الضغيرة 
عها 2 الكريرخ 


فقدان الصلؤدة 

تففد ثمار الفراولة كتير عن صلايتها بين طوري التضح الأبرض ن والأحمر. وتستمر 2 شقرها 
لصلة بتها يقد الحصاو ذلك نتيجة يحلل ل الصفيحه الوسظى لجر, رز الخلذيا مع تحرر يكتينات 
ذات وزن جزيتي كبير وهيميد يليء: ..أها الثمار التي تنطف قبل اكتمال تكوينها فلا تخدث فيا 
تفيرات القوام الطبيعية, 


الخغيرات اطوفية 

تزداد دكنة اللونين الخارجي والداخلي لثمار الفراولة أكناء التخزين وتصيع حمراء قرمزية 
أللون, كما يختضي بريقها بسرعة كبيرة: وخاصة عذدما يكون التشزين عن 0ج ح أو وأعلي من 
ذلك > مع رطوية تسربية مز كو سن ف ويبدو أن التغير اللوني يكون مرده إلى تفير من 
المجال الحاهضي إلى المجال القلوي! مها يؤثر خخ أيض الأنثوسيانين؛ أما فقد الثمرة لبريقها 


يكون سس عردم إلى ققد ألر طلوية ١‏ "لذي قي يدي ا ى كرعضة الأديم. 


الإصابة بالأضرار الميكانيكية 
تتكون الأضرار 5 التي تظهر يثما, ز الفراولة إما من القطوع 1]5اح, وإها من الخدوش 
15 التي تحدث أثناء الحصاد أو النقل. تؤدي هذه الأض راد إلى تزف العصير الخلوي 
من الثمار. كما أنها تشكل منشذ! لإصابتيا بالكائتات المسببة للأعفان. 

ونحدث الخدوش بالتمار عند إسقاطها من ارتفاع يزيد عن / سع على سطح صلب, وخاصة 
عندما تكون الثمار باردة. كما تحدتث عند كثرة الضخيل عليها بين الأصايع أثتاء الحصاد. 
وعفل زيادة نهيئة اليتس عا ينبقي؛ وخاصة ف التمار الدافئة ولذا يفيد الحصاد أفنا 


الخفاض د زعحة الح رارةك تقنيا ل شدع لاض رأف 


ويكوت معدل انتاج الايثلين اقل سَ ٠ ,- ١‏ ميكروليتر/كفم ناعة على ذرجه حرزارة 7م : 
كما له كن نعاملة ثمار الفراولة بالاثيلين تأثيرا رذكر على إنشاجها ؛ وقد استعمل لهذا 
الفرض غاذ الأثيلين حتى تر كير "٠‏ ميكروليتر/لثر؛ ويذا قائه لا يعكن حصاد الثمار قبل 
اكتعال تكو كورنها على آمل إنضاجها بالمعاملة بالإثيلين بعد مساذ هذا بالإضافة إلى أن زيادة 


تركيز الآثيلن عن |٠‏ أحزاء 0 كَ | لليون تحفر اله صضاية بالفقن الره وع ب كما فد تؤدق الى التواع 


وانحفاء أوراق كأس الثمرة. 


سلسلة التبريد وأهميتها 


يعني نساسلة التيريد رتنوك 010 بقاء المنتج (ثمار الفراولة المعيأة) يي حرازة متخفضة 
تتراوح بين صفر و اء"عن وقت التبريد المبدئي إلى حين ‏ صوله إلى المستهلك مرورا بعراحل 
التخزين المؤقت والنها والشحن والتسويق وها يتطلبه زلف من تحميل ااحصول 2 مكان ميرد ؛ 
وريد الشاحنة شل تحميا الحصول فيها, والمحافظة على حراره الشاحتة متخفضة أثناء 
التقل الى بناء الجوة فك الميئاء الجوى ذاتة ؛ واستخدام مكان عيرد لتفريع الشانات؛ 
وأقناء الشحن الجوي , وأقناء الثقل البرى يعد ذلك لحم لحين الوصول إلى أساكن التخزين المؤقت., 


م أثناء التقل إلى الأسواق , كما يجب أن يعرض | الحصزل لبي بك حرارة متخفضة كذلك, 


-3- ححسة ‏ م 
2 كس : 3 
ولكنهعا تكو ]2-0 حذة ف * الى .+ 
5 أوضحت الغدنك جم الل اسات " لا 13 قم 1 قغاء الغ أذ لله نناسبي طرذا مع قمر 2 


مره لوتفم كما حرا 1 ال أن إن الاعلابة بالأعذان التي فد تتحجعم عر 5 ل - على الرغم من 


المؤقت للمتتع قيل النقل وقبل التسويق. 


1 إل 058 
دكا + فونم ال نتهاء سن فيو تلك 


: 77> خادل ساعتين من الحخضصاد 
ا 


الملخصضول اؤليا إلى الو حك صيفر د اث خلةز 


قصبى وحوفخل على , شنلاسياة 


التيورل بحسوزة دامة فان لماز الغر 
يكأما ل حود تها دزونقيا ادة بي اياخ بكاة هذ 


لمكن نأنقاء 5 


ف وومين | خرن ن للعرضص 


المنتج 2 جو هواثي بععد] 0 3 


الملحافظة على سلسلة التبر يد. يمكن يِذ 


شيك سبي ثاني أكسيد الكربون لذ + لاد م 7 


لقف احتشقاشل تعاز الق زاولة بقاها ل حددتها #زؤنفها لمدة 


١5-1 +‏ يوما بخلاق يعفين آاخرن+ ن للعرض بالأسو 


بالاتعحراق كد عن شروظ الكحكزناو والشد اول الوك ١‏ 
الاتحراف عن الظروق المثلى 


وععوما فَان قيرع احتشاخل الفراولة أقتاء الشص: 


ن والتخزي:» فا لفر اوح إن 
دوا 


لحت الظروفق الب قل 8 
و اسبوعين؛ ويتوقف 6 رحة نضح الثفار عئر الحهاء. د ؛ وطريقة 
التداول ل: ويجب دائما ضبط 


لشراولة وماء ذنها على الصفر المثوي قد 


ضيق الحدوف. ونتوقق دزحجةك تجكيمل تهاو 


لذن أسبوع واحد و1 


دز جه حرازة عيردات 


:0 استطاع مع توخى أ ن نكون التقلبات الحرارية 2 أ 


الفراولة على تركيز المواد الصلبة الذائبة بالثماز. حيث تزداد التجمد اتخقاضا كلما ازداد 
لركيز المواد الذائية. كفل اي “م أشي الى حرازة يمكن أن لتحمد عتدها تفار الفراولة, 


عمليات التداول السشائقة للحبريذ اولي 


نعتبر ثمار القراولة أكثر الخضر الخضر تمرضا للتلق والتدهور | السريع إن لم يتم التخلص من حرارة الحقل 
باأقصى سنرعة مهكنة بود الخصاة د عباشرة, فشدر الضصرر [ التدهور َك النوعية) الذي يبحدت للتهاؤز 


بعا يعادل الضرر اند 
التخزين على درجة الصفر الملوي لذا فإنه يتحتم اتخاذ الاجراءا 
«١‏ وضع الثمار ز التي يتم خصادها 2 

الثعار التي 


ف يحدت ليا خاذل ١‏ سيوع كامل من 


ت التالية؛ 


الظل | ولا بأول مع مع حمايتها هن الرياج 

تتعرض للشمس ترضع حرارتها كثير | 

0 التعار رز فياشروم _ق عيوة ود للك ض* 

.يتم استيفاذ الثها ر المشوهة والمصابة بالأمر اض. 
بفعل الديدان أو الطيور. 


الساختة والأمظار.علما أن 
عن حرار 8 دَالهوا 0 المحيضل بها 
ن احل تعليل ععليات التداول. 


ن غير الكاملة التاقيح والمجروحة والمأكولة أجََاءِ متها 


توضع ثماد دك و , والثائية 4 البنتس و الخاصة يها يرقق ؛ 


ويعد تهذيب العنو لعتق ليضيح بالطول امناست وهوة +-+* أاسسى, 
و اك شار ذاكما من العثق وتوضع يك البنتس بحيث تكون تمتها إلى أعلى: ومع مراعاة 
عدد زيادة التمبتك كَّ النتسنى لكى ل د مدت كدعات بالتمار عن جراء 000 


3 يتم وزن البئتس على عير اق رقمى الكتروني ؛ ويعجب أن يتراوح الور كن + إاضنا فق لاتماز زر باليتت ين 11 


عي عه فك الففقت ذ اث اتيت زيادة الوزن 
اما # للثمار عن 18؟غه لأن ذلك يعني أصديز نسية عن الملحصول كل ال لم باذ عقايل: 
كما أ: زيادة تعيثة البنتس عما يليفي قد يؤد إلى اتضغاط التعاز روتحريحهاء 

. يلي ذلك وضع القطاء على البنتس ووسعها 2 مكانها ب بالصحتدوق الملخصص 

ورتب ذلك تحزيم كل أزيع وتائيق ميا لحل تبريدها أولياً. ولتسهيل تداولها ووضعها --- 


بالبالاتات يفل ذلك 


الظرق والوسائل المثلى للمحاقظة على سلسلة التبر نك وعلى جودة الثمازر 


التبريد الأولي 
يعد التبريد الأولي 8-- م10 أفضل وسيلة احفظ جودة الثمار لأنه بؤدى إلى إبطاء 


الننة والتخلل الاتز نهب ف والنمة الشطرى: يكنا 6 سح 8 الحقل نفد الخصاد سيا سر 


يحبا أن 7 الحريد اللاولي خالل ساعة فاحدة من الحكناد: 00 عن ذلك: أو أخراء 
التيرتك الأول ى بطر يقة غير عتاسيةكء الى حدوث قَمِك كبيق 2 كل بن صا بة الثعاو وحلذوتها 
0 11 مع زيادة تت اصنايتها بالأعفان, كذلك يعد خفضص حرارة الثهار 7 الحخصاة 
عع استمرا: رالتحزين البارد عا ماد ل أساسيا 2 المحافظة على مستوى التعار رالمرتفع من حامضن 


ااي سكورييك (قينامان جح ب ), وبغير ذلك يمكن أن يتدهور مكتوفي التعار من الفيتافت الى أقل 


من نحيها محتواع الأصلي أنه ل عن أسبوع ٠‏ 
وكقاعدة عاعة؛ تقعن تفار أولة نوما كاماد من قدرتها التخزينية 5 عقايل كل ساعة تأخير 
2 عملية التيريك الأولى نقد قزردلر ساعتئن فح - الحضاد 1 ويتطلب الحصؤل ل أكبر قدزة 


1 
تعجر نفيك إجراء التبريد الاولى ى يحيت لتحقصض 3 رجة جرار 


من الحصاد كحر اقصبي, 


8 6 4 2 0 
لإ8ا08 ووأامون ونون 


1 2 0 1 ' 35 0-0 2 ودم 
زاةلفدل بد من تبريد الغو د[ باسرع وقت فمكن يقمذ الحصراد 


تبريد الخرفة 

ل يجوز تبريد الفراولة أول | بتركها ةك القرف المبردة , شن يعرف ياسم تبريد القرقة 
كتتاومن 131 لأن تبريدها بهذه الطريقة بشكل كامل - 3 لحين وصول حزارة 
الثمرة إلى صقر م0 .رتم 


فقدك التت وفك بنخلاخ الذقه ع الجبرى للقواء كقتاومى - - لمعن ت] شع 


رع بععدار 0- +1 


ريد بوضع المحص ,| لك الغرف الباردة 0011118ج <رزنن 12 


1 رق سبغة اثفان ا ؟ || ١‏ فخت التبريد يأ| لوكت 


0 


لا لسبريد الثمار بمقدا: 7/63 الفرق لفن ن خرارتيا 
0 


تحتاج ثعار المر اولة اودلا إلى حرنيا > مؤقنا - على حم ل 


عمقزارها )ا شل تحميلها 2 ثة شاحتنات أو حا ديات افلم 83 . هذا الع انك راع بحوز تخزرسن 
محصول القراولة كت 1 اذا عد اللتصدام . أن قتم خترك 0 سوقف 
امي كوا ل و دبا إجراء ذلك التخزين الؤقت اه 0 
الحصضول لحل شغلل الفراغ الخاص بالشحنة بك ف الطائرات. ة ورشخل داتعا وضوا الحصول ال 
- ع ا لير رمه لاءعتا 
المعلار 2 فساء يوج الحصناد. 
ويلزه عادة ‏ المخزن توظير أجهزة لرقع الرطو: 1 بة النسبية إلى عا بسن 5- 4 ويحب وضع ستاثر 
ريدى سكية فقيلة على جميع المداخل لأجل الحد هن تس تسرب الهوا الدافث إلى داخل المخازن. 
وؤنتمان ترويد الحازت المنرفت فمر 1 يبمراوح ذاخلية ذات خذدرة على تحريك القواع داخل الملخزون 
يمعدل 0 11 + “/ر وقنقةك لكل طن حل القراولة على اا الحن الأقضى لأنمة 
التخزينية للمطخزت. ونحعب تصعيم وضع المراوح ومتاخد اليداء بحيث يححرك الهداء ببصطلاء ل 
جميع أجز 3 المخزن لضعان ن تحائس درجة الحرارة قيه. 
ذلك عب أن م يتمع مل 2 تقل طبالى المحصول روافقع شوكية ادها [2 تممل بالكهرناء: 


الحد منت كمية العلاقة الحرزاريةه التى تخكلفها عثن التشفيل: 


تغيد زيادة تسبة ثاني أكسيد العريون وخفض نسبة الأعدجين ك إبطاء نضج الكغار وتحللها 
بعد الخصاد. ولكن لا يعكن أن يعون ذلك بديلا التبريد والرطوية النسبية العالية. وتؤدي زيادة 
نسبة كاني أكسيد الكربون من 077-1٠١‏ مع خش نسبة الأع جين إلى ه١١4‏ إلى التبيه 
صابة الثمار يالعفن الرمادي دون أن بلحق بها أضرارا. 

عن خلاف الحو التحكه 4 مكوناته6 “رم راحر 13105 ّم إن ]جزنن) والذي تراقب فيه 
بدقة تركيز الفاز ات - فإن الجو انغدل 81111052116188 076 0]/ يتم التوصل إليه 
من خلال نظام الطبا 0 حرم ةج ه8311 يستخده لذلك تقنية تجارية 


عرف يانه تظاء تكتر كترول 5(5]6171 9 إننراعع'1', ويه تغطى بالتات الفراولة يكيس كبر 


بود اا البوليتيلن نسيفلك 8 


5 ميكرى: ا 


دن ٠‏ يتم لحامة جيدا عند القاعر 


1 1 8 110 ب 
و #-#يمكن لفعاو الفر 5 لسر نخود نيا آذ ١-4ا‏ 1 
3 ل ا 0 مقض] 


ل 0-0 حا اق 
معدل يحوي على 6 أكسجين ف 795-١86‏ اذ إج2 


دي 
أضالك كفا ثيه ا ١‏ 1 
ِ- نا أ حتو + كل خطلوات د | ا 
03 ا ذه الفملية ف حجان دقر | |ا 


اال 1 1" 5 5 
02 1 - 8 0 ا 5 || ١‏ *ا| مي 5 5 
7 0 | "سجر لل اهن اليالتة؛ 1 ! يعسن 


الفراولك 


كيد 
ودام 2 95 3 
الطاكرات. ويراعى تقل الغر ولة الى المطار ك ف شد ن يوه الحصاة؛ وك محطلة الوصوؤل بم - عدللف 


لكي 


سوزعة تعمل لقراولة كن معان مبرد بمحرد الأنتياء شن اجراءات لحمازك؛ 
ونظرا دن القراولة المجرده ألا يستتفر تبر 55 امنا تواجدها على معنن الطائرات فحتئ كت 
استلذمها من شيل الحة النتوردة الذعر لذىق يؤدق الى قطع نت انلك التير نك لكا إن شو 


الضروؤرف االحافظة على بلفيلة التيزيدك يكل الوسائل المتاحف 


وفق أفن دوسائل المحائئك تلى سلسلة انتريد أمنا. الشحن لجوي فا نلية 
0 وترع تق طم)- "] 
ن 618 للق لاه 2 1 عدارة عن صنادنق كبيرة بحكون ى* كرندن ففرج أت قدرة على 


0 ا اضغ حتى حوالىي + ؟ كفم /رسعآء وتبخر رك ععلية ضع ستاديق الشزاولة ا المعباة 
والبردة 7 ف داخل شق الحصنئادية كث حجرات التخزين المبرودف 


تبلغ الأبعاد الداخلية 00 + اسم ملولا ا درارة سم عرضا 26 4,8اسم 
ارتفاعا. أما الأبعاد الخارجية مهي ةكسم 76 0 لانم 7 80 /الاسم؛ .ويمتى ذلك أن سك 
جميع جدرائها يبلغ "سم؛ كما يكون غطاؤها وقاعدتها بالسعك ذاته. ويرجع ذلك إلى أن ال -؟ 
"رت 01112111 تفطلى من «جميم الجوائب بطبقة مزدوجة من" الاستيروشوم يبلغ سمكها ١1مم.‏ 
يتسع كل ونرع ززلة] 1-2011 تحوالي ٠؛‏ كرتوئة فراولة سعه كل كرئونة ؟كجم من الثمار: ويوضع 
منها خوالى 1-4 أكياسس جا ل وعم [عغ للمحافظة على يقاء الثمار المبردة باردة. 
ولتطن ا -!1 أحيانا من الخارج بطبقة عن رقائق الأتنيوم [01] 0000 ننس الحرارة: 
يحب شحن ٠‏ ازعو برلج]2011-] المعبا: ة الى المطار # شاحنة ميردة على ورجة الضقر المثوى 
ح سا يع لفثرة الى تعر بيت تشريغ الا 6011]8111- -8 من الشاحنات وتحميلها 
من الطائرة إلى أقل حد ممكن, وكذلك عد رقع غطاء . إز “601118311161 -*[] من عليقاء وال 


انتمى الغرض عن ا نتعغالياء, 


اشتقفال عوات الجل 
1 ابجل قعاع 08 361) عبا از عن حل محمد ع أكياس بالاستيكية: دوفى توضع دا اخل ال -يك 
ولع طلة]دامه ح المحافظة على يرودتها أثناء النقل. ويجب استففال عنوات الجل بععدل كفم 


من الماذه المرطية المجعده لكل ٠١‏ عتم من الثمار. ويعني ذلك أن كل لاع للة]0011- -[] يحتوي 


على +١‏ كرتونة فراولة ١‏ “كفم كراولة) يلزمه حوال. 10 00 0 : 


أن 
ل مجع ]| 


1 أكياس من تلك الثر ي تبلغ أبعادها ع ؟, 


لا 
تتوفر ال 5ك[ع3م أع) صورة تحضيرات تجاء رية سابقة التجهيز ومعبأة ب أكياس 
بلاستيكية قوية ومثتبة بثقوب دقيقة لكي تسمح بافتصاص الرطوبة. 
هذا ويبلغ الوة ذن الجاف لمادة ال 5>[ع 0  )6[‏ العيوة الواخدة حوالي اهم أما وزتها بور 

كتما! #راطيبها تإنه يختلف باجتلاى الماذة ل 18و **١اشم‏ وبب: ن أكثر أنواع 
المواد الخام استممال عمل ال 1111056[[مح اتجطاع مودو جانروع :ككاعوم اع 


(اختصارا 10/100:)) ونْسَا الذرة النقي. 
'- استعمال 0]2111615 ]رمن[ 
ان 615 نلة 1م جورخ عبارة عن 1118111615 مج 1173-3 ذات جدر عازلة الحرارة. 
يسع كل 1 7/110131116 رم[ لحوالي ١٠١‏ كرتونة فراولة؛ ورح افطل على الحرارة متشوضة 
بداخلها إما بواسظة التبريد 0 سطة الثلع الجاف أو ال 68[ 086 [26) ويى, 
التبريد الميكائيكي أكفأ وسائل التبريد, ولكنه مكلف. “زد من تكاليف الشحن يسبب الوون 
الزائد لوحدة الثبريد. ولا يوصى باستعمال الثلج الجاف لأن طيقة الثماء ذ المجاورة لمكان وضع 
الثلج الجاف قد تتجمد عن شدة انخفاض درجة الحرا, زة حولها. وبذا إن استعمان ال 61 ) 
قعاع 03 يعد أنسب الوسائل المتاحة حالي المحافظة على برودة ال 8111618 0 يو 
يفضل تقل ال 1/110183111615 1 إلى مكان التفيكة وتحميلها بالفراولة المعيأة والميردة 
أوليا ثم إضاغة ال ق3كأ 600 عي بمعدل كيلو غرا "م واحد متها (من المادة المرطية) لكل ٠١‏ 
كخم من الثمار. ويمكن استعمال يلوكات أو شرا ح من البوليسترين لتثبيت كراتين القراولة <: 
مكانها داخل ال 15 6 12111:010111 , وقحصها قرا اانا ت فإنه يتعين احراء 


3 
ل 


داخل ل حجرات مبردة للمحافظة علي سلسطلة التيو 


استعمال الأغطية الحرارية 
تستعمل الأغطية 3 الحرارية 5] 171317162 13[1جرمرح بس أمات تفطية ال 17-01112111615 
من الخارج. وإما .خ تيطين ال 5 00100 من الداخل ل؛ وذلك كعازل حراري؛ وفي 
تصنع من مادة إسفتجية عا ذلة للحرارة عفطاة بفطاء عاكس للحرارة. ويمكن للأغطية 


يس ب 


مزبعها :* 1 | 
- يالا _- به ا ل 8 اق لحالك فم عنق 1 عيم 


ها 
1 
1 


اليتطتلنات الأساسية للقراولك البصدزرة للاتحاد اتذوروني 


الاشتراطات القياسي 
-١‏ كمار سليفه غير متضرزة- 
0ك ان تكون التمارئظفك. 
+ طائحه ك عظهرها ولكثها غير مبتلاه. 


1 بغىء. ا. التاتحة عتها. 
؛- خالية عن الافات والاضرار لناتحة عتها 


3 
3 
|! 

ا 
1 
1 

- 
5 
2 


با تشالنة ةنأ طلمةق ورائحة عر نكن + 


لط أل - 


ٍ 3 انل + 
1 احخهم خرير تال 
كما ب]|ال:ة همس د نفلق قير 3 قار 3 
باب أل ع تحتفظ | * بكاء لزن لير الت - 


للدم + 1 وحة الا الس 
عد لا تتجاوك نسبه 7/5 وتكون ضين الدرجة الافى 
الغدبةنيا الطقيمة ند َ م 


- الدرجه الاونى 


؟- ذانت لوعنك علخ 
شيف تله للصنف _ق اع ا 8 
بت الشكل ‏ للون, 


ا 
حانيه من الاتريه, 


السبعص- خ لوحود العيوي ا ع 
لطفيشه شريطاه 1" ن أن نوثر عم ى اللظهر أ و النوعيه او الو أا- 1 
ومن هده العيوب: 0 


25500000 
ج+ وجو رضي كد رناء 


د 
+ السنهج 
يت 


جود نسية ٠١‏ /, لا تقي بعتطلبات الدرجة ولكنها تفى ب تطلبات 


١‏ + لسيض خ ل حود يفصن 


بعض العيوب شريطه المحافظه على ٠‏ 
ا 3 
تقاء الحفظ و العرض,ومن هذه العيوي 
0 .0 1 ع جياااع 
عيب ةك الشكل شريطه» ٠!‏ 
. ن تحتفظل النم|اء زنكخها 
نض الضتق الذي تك سحي 


5 ع اليه 


وز 210 مساحة الثمر ف 
ج٠١‏ وجود اتار اتربه بسيطه. 


ف م 
"ا فز ناا ع 16 
” 5 عدك لك تف 
ي يعتطلبات هزه ألن. زجة وله 


حتى يعتطليات الت - 2 
ول ن باستتتاء الشعار المكسمثة ه ا 0 الجاسيه 


9 سارت دارا وير صالحة الى تن ستهلك ور شه[ 
هذا التجاوز ز نسية اقصاه|ا 7 هن التماوا التالغه 


التحجيع 


00-2 0 3 
تحدد التحجيم يقياس اكبر فقطع عرض 


ي.ويسعح تجاوزات بالحجم بنسيه :/٠١‏ 


التسبلة والتغليف 


|- تلحنا ان تكون محتويات العبوة متتحائسة وتشمل فتحل ثمار القراولة عن تشس النشا 
والصنفغ والحودة. 


+ رحب ان يكون الجزء المنظور للعبوه مكلذ تباقى مححويات العبوة. 


'1- فعجنا ان 2 ثعَاز الفراولة يخلر بصلة متاسية لتحمىي الثمار يشكل ماد تم ؛ 


: ا 20 1 بح د ا ليت 
غ- يحب أن كدت مواء القليف الستففة ذاخل العبوة جريده ونظيقه ومن النوعيه التي * لسنلمة 


- 5 


8 بسهع نأض 7 بتخداع طوايم او الأحتاجه لكوم تحوظر فقا الصيشات التجحاريك المنفموح 5 عك ان 


5- يجب ان تكؤن العبوه خاليه من جميع المواد الفريية. 


1# زروكنا أن تكون فراولك البروحة المتازع هعرز و صناكه تعتائهك كا مك 


يحب أن تدون على كل غدؤة البيائات اللارا حية الحاليك على ان كون واضحة غير قايلك لاذذالة 


ل 


6 أسع اللصضدراة ار العينئ وعتدانة او العماذعة التجازية ان قم سيك لس 


+ المواصفات التجاريه ومنها الدرجه. 


العناصر الثقيلة 


| كثفر او له 
امر اضف الشراوية 1015628565 اتروع رار ونج 


-١‏ العقن الرمادي : 12616ب كتوق ل زمرو 1ع 


يغبير شذ| المرض من اشهر دض راض الت لحنيب ته|: ز الفراولة ثم | الآأردن ك خضل الشخاء , 
حيث يفضل الشطر السيب د رجات الحرارة الوتراة (8- "م" ) والرطوية العالية مع وجود 
طبفة رقيقة من الاف دخو مرتقر نشكا ل كبير ثح جميع مثاطق : ززاعة الفراولة _ق إن لازدن وهو 


يعرف كن بلفحة البوترايتس (118131<| 805 : يصيب هذا المرض ثمار الفراولة 


3ف الحياة: 
قصب ن الشطر المسيب لاعن ٠»‏ ن الرعادي 2 حالة عدع وجود الفاذًا ل الرئيسي على بغَايا الملحصول 
الساية ل ارو لا ا را رطوبة يبدأ الفطر بتكوين الكونيديا التي تنتقل 


بدورها عن طريق ١‏ لهواءٍ أو الماع ء إلى نباتات سليمة وتبرآ الكونيديا بالنموتحت ظروف |! لحرارة 
اللعتفت 3 والر حلوية العالية 

اعر اقفن الاصانة: 

تبدأً الاضباية باليوترايتس سك شر كلة نت ح الأزهار لا تظطهر اعرا أ'ض الأآصاية 2 هده المرحلة 


ولكن يبدا الفطر مهاجمة الثمار عند تطورها مما يودي ى تمغنهاء لهذا المرض الّد رذ على تدعير 
التماء ر التي تصاب خلال ؛: ساعة من حدوث الاضصاية وشدا أعراض ظهور ع ا 
عن قاعدة الثمرة 1 الأسطح الملامسة | لانن وتستمر بالتمو الاو ١‏ 


سا 
م 


وك 
ذاد شدكة الآأصانة كلعا 1 اذت ذو حاة نضح التفر هم رك 


0 


اعراضص الأضناية بالوتزاينسسن على ماوق مر حلةه النضج | تساد) دوعا ل النضصج (عص) 


ركن: تعابر + الطرق التى تساهم يشكل كير بالتخفيقف عن 

تاقر المرض على الانتاجء 

+ التهوية الجيدة؛ عن خلال توسمة القتعات الجانبية مع المحاقضةه ع مللاعة الشاش يساعد 

عاو حدق ادرحات الجفاف والحرارة العاليبة والتى من شأتها تَزيك من > ترصن ١ك‏ لأاضايه؛ 
الحافكلة على نظافة البيت البلا ستيكي: حيت انا 

التي تعتبر ضيادن الفدوقىق الأولية للعرصضٍ د شى عن : الاحرا عاو 


1 ال آلة الأوراق الحناية عند اكتشاقف الملرص وهو ف مراحلة الأولى 


؟- مرض البياض الدقيقي | مو وعه بازن"ر 13م 5ت | جوع 111111 مع 10117 


مخكتلفاء عن اأحاصيل 


5 8 ن البياض الذكيقب قفن الأضصراض الشائعة غلكى أ داع عذيل2 3 
1 ها 0 


الأفراضضن القليلة الانتشار عل محصؤل الفراولة لخ الارون, يال رغم عن تور الظروف البيئة 
الملائمة لتمو وتعلو, الطرضن ٠‏ حيت ليلغ درحة الى راذة المثلى العرض 56م" ,ورطوية جوية 


يا 0 الأصابة على رطوية 070 


دورة حياة اللرض: يقي ١د‏ شترة البيات ت الشتوى و وك حالة عدم تور العاتل الرئيسى 
على بقايا الؤزاق القديعة و على عو اثل تاددية 1 أعشاب) بشي تعرير ر عصادر العدوى الدؤلية 
لاصاية على فبآات الف رأوله ٠‏ تقبير ظروف الحقاف عفاأسية لأنتها وك نتشنأ: ز امرض حيتت متفصل 


الكونيديا عن حواملها بحت هذه الظروف وشتقل من ثبات لاخر 


الأعراض: يك حالة أضابة الاوراق تظهر اعراض المرض بالتفاف الاوراق من الحواف وتلونن 
السطح السقلي باللون الارجواني و كلك كهور الميسيليومح الفطري على شكل عسحوق على 
سطح الاوراق المصاية, اعاك حالة إاضابة الازهار غتكون اعراض الاصابة على شكل تشوفات 
للازهار ومن ثم موتها. أما الاعرض على التمار فتكون عبارة عن هدم النضج بشكل طبيعي و 
تكون غالبا طرية وعدم تلوتها. 


الطرق الزراعية 

١‏ اختيار الاصناق المتحملة للمرض يعتبر من الطرق التى ي تساهم بشكل كبير من تخفيف او 
الحد ي: ن تاثير المرض على الانتاج. 

". التهوية الجيدة من خلال توسعة الفتخات الجانبية ن ع المحافضة على سلاعة انشاش يساعن 
على خفض درجات الجقاف والحر لحرارة العالية والتى ي من شأنها تزيد من رض الأصابة. 

؟- اللحافظة على تغلافة البيت البلاستيكي ي من حيرف أؤالة بقايا المحصول السابق و الاأعشاب 
التي تعتبر مصادر العدوى الاولية للمرض. 


م 


5 أذالة الور اق المصانة عند اقتشّاف المرض وشو َك فر اجلة الاؤلى 


المكافحة الكيميائية: 
يحبا استخد ام المبيدات الكيمياتية عند الضرورة, قفي حالة ظهور المرض وتوكر الفوامل 


اللساعدة ل تتشازة تستخن د أحد- فق اكبيد ات التالية : ( تؤياز, ؛ تويسسسن, : بايفيد ان ٠‏ و يئليت ). 


الفراولة 


م-اهراضى الذيول معوء 1 عد نا 
تستؤ طن التزية لويد من امسبيات المرضية التي تسيب دبول وفوت ثياتات القر اولة مثل 
ابول الفيوزاري ١111]‏ نجرن روة111 المتسيب عن الفطر حصن أ تق "1 


00 11 


السفلية وتنتقل الى الاوراق العلوية ومع اشتداد الاصابة #تتدول حواف الاوراق الى اللون 
اليتفسجيىء ومع استعرار "١‏ لاصاية يذبل الثيات بالكامل ومن ثم يموت 

- الذئول الغيرتسيلايوهم 0ن دجن 1[[]ع ز]عرع”7 والمتسبب عن الفطر تلاك تاس ٠7‏ 
ل ؤنالة سور عراس لاصابة على الاوراق القديمة حيث تؤدي الأصابة الى ذيولها 


وجنافها وتتصول الى اللون البعي القاتم او الاسودء بيثما تبقى الاوراق الحديثة خضراء اللون 


ولعن مع تلون 00 باللون الاصفر؛ وى انتعرار الاصضاية يصاب الثنات بالذبول التدريجي 


- عفن الجذور إياحى 701 1160 والمتسبب عن الخطر 1 ورم طغنامم راط 
تظلهر الاعراهن على صورة تدهور عاد :ف نمو الثيات مع موت الجذور القديمة اولا ثم عوك 


الحدوز الحدينة ناتهاة القاعدة ونطون الحذورزر اتصاية باللون البني الضاورت الى الحمرة 


الفراولة 


بينسا تيقيى باعي 


يي الانسحة طلبيعية وأعا لفعة هة 0 


ارا الاصانة حفل الجدور اتحير 
-الدول المتسيب عن | 


لفطريات 1711170101113 


01 سادرم جام سا 


تظهر اعراض الأصاية على صورة ضعف عام نمو الثيات واصفرار الأوراق و تعفن الجدور 
وتحللها وك النهاية موت النبات. 


اهم اقافات الحشرية و الحيو انية 


المنكبوت الاحمر ذو النقطتين: 801061 14 لعااممة 0 (ممة قناحك رمع 


١١ الوضصف:‎ 


أبيضة كروية الشكل توضع على السعلح 


السقلي للوركة. تتشاره الحو زنات وا 
البالفة بك الشكل ٠‏ بينعا يختلف اللو 


دا الثاني للمنكبوت عن باقي الاطوار يائة يمتلك كلدءة 


والحشرة 


و3 فاج ل الاو خل . 


الحورية ذات لون | 


حصي باقت يتما اليائقات ات لون احفر ذاكن. م 


حؤريات والبالغات) 00 لشس الؤرقة., 


الغالب تتواجد جميه ع اطواو الحشر 3 (النيكة «اليرقة ؛ الى 


الشراوله 


ازة الفالنة 


لقا الحر 


١ 


د بع ا ا ' ٍ/ 
0 مور ا 
ل 9 0 ١‏ 


رمتس “ملام اعقاممة وج عدلا م عع هد ذا 


اعراس الإساية 
العغفى المبعر على الثياتات للبحت عن وجود آية اعر 


رصا ف الظروف الملائمة 


العدكيوت لم الشطعح العشلى للورقة حكحنة 
بها الثاقبة الماصة حيث نقوم بامتصاضن العصارة الثبايية من 


اضص تاصضابك اه وحونف احد اظواد 


ثة التي ذكرت سابقاً. تتفذى 


الفتكنوت غن طرفق اجزاء 
خلؤايا الثبات ويالتالي ظهور بقع صفر 


حريرية دن كه عند قير لحني يوا امع اها و 


اء نتيجة التغذية. وكذلك ننتج هذه العتاكب خيوطا 
فتتقال ىم 


تكد فيا لاذ 


تبأ نا 5 جر : 


الطرق الزراعية 


7 اختثيار الأضصناقف التحفلة الفمرص يعتبر تقس | الطرق العى تساهة بشكل لتيل من الحد عن 


تاثير المرضن على الانتاج. 
2 الحائيية مع المحاقضة على رتلؤمة الشاشضش ساعد 


غرص الاضاية. 
لسايق 3 الأضشات 


؟- التو نةه الحيدة فن خادذان تنوسعة الفتحات 


على خقصضن درجات الجفاف والحر ارد الفالية وَالفَىّ من شائها تزفل سن 


الت جفتت غصاذر العذوف الاولية للمرض: 
احلة الأؤلى. 


؛- اؤالة الاوراق ا مابة عند اكتشاف المرض وهو كي مر 
أ كا 1 رض وهو رك 


المشامقحة الحيوية 


يمكن استخدام المفترس فايتوز راي ١١‏ 5لاتسرزفرعم ع0 ]1 ميكرا ثن 
| الاي 


ظهون قض 


المشافكحة الكيجميائية 
بحالة حدوتث الاصاية رمكن ١‏ 


غابكوميك (ماكروليدات 


استخدام احدى المبيدات الثالية : كير تيعك [(شاكروليدات], 


) اونسرون( تترازين) 

'- يرقات جعل السكرابيد 01:1115 دان 
لوضف 'عبازة عن يرقة هلالية على شكل حرف ) الشكل 
ظهر جامد «أناترى عأع هج دالج 11 : لها ثلالثة ازواج 


من الر اس ذات لون | 


ذات طول يصل الى 0 سم ذات 
عن الارحل الطويلة المتطورة بالقرب 
بي ترابى والراس ذ لون بيني 
خناهس بنية اللون غامق ببلغ طولها "١‏ سم. 

تنشط البالغات (الختافس) دجا 


٠‏ والطور اليائخ ليرقات الجعال عيارة عن 


“معنت و لكنها لااتظهر لانها لاتطير, تضع الآذات الرين 


3 الترية على عمق حوالي - أ سم؛ ويفقس البيض خلدل ١-5‏ أسابيع متتجة اليرقكات التى 
تتفذى على الجذورقيل تعدرها محدثة اضرارأ نتيجة تغذيتها. 


الاعر اس 


نتيجة تغذية اليرقات على الجذور يبب عن ذلك ذيول نبات القر اؤلة المفاجيء. وعتد خام 
الثبات الفحص تلاحظ انتزاعه بشكل سهل وفلاحظة الجذور المقضوفة: وعثد الحفر اليدوى 
عند المتمطلةه المصابة يمكن ملاحظة اليرقات, 


الاصايك. 


- تخهمير السماد العضوي جيدا .عرق أن اننقاد الفضوي يعتير مهت 
- تمشيم الترية بطرق فعا ففالة فثل استخداد التعقيم الشمسي» 

|نكشق المبعر على الاصاية والبحث عن الدرف” ن فا حالة تم اكتشاف نباتات سهلة الخرقج 
من الترية عند شدضا. 


ع به ولتامق رمع لنطصف) 


الحلور البالغ [الاعلى ] وطور الحورية (الاسقل) من الفر 


أت لوو اصثر الى اخضر قاتح اليالقات ة الحو ريات ذات شكل عسطح 3 


خطوكل عر ضية 2 متعلقة الشحلن مع وجود شعدأت صضغيرة ترقا بواسطة الغدضسة الشرة 


نقد 
ك كثير من الاحيان يكون افراد المن اناكا"”ء لتى نتكاتر بالولادة دون الحاحة الى التزا فخ ء 


ن المولو: حديفا الى الوضول ال بن مرسلة التضج العامل 5-5 اياح على درحعة حرارة 


على ذرجة حرارة 1اه عذتك تصاب القراوئة بانواع 


من القطن عق لقعم سرادم 
؟- هن الحو ع الأخضر 6151086 م 1/]172005 
- من البطاطا 00 م 1 [غير مسجل ف الارون ) 


غ- هن حدور الى لفراولة1 5ت جاازج] قأحامم [ غير مسحل 2 2 الاردن ) 


هذى المن على غصسازة ألنبات شيها لسعقبا كقيورق) التهه كذلك تسيب 0 حك أذ واج ق فنيحة 
التقدية. كزلك يشرز المن التُذو 5 العسيكن سلية والتي تسيب اغلاق المعو زر التنقسية وأيضًا تسيب بيغة 


فادئعة لنمو الأعفان ل ها يقلل م قاعلية عفلية تعش :3 لتمتيل الضوتى. 


الفا فبحة الز زر اعبة 
الاعتدال ع استخداح الأسعلة اسيترة جينية 
- ازالة الاعشاب والتي تعتبر العائل البديل و مصدر الاصاية الاولى. 


الى احع: 

4- 7ه - 

أوله: تاليف أ.د أحمد عند المتعم حسن؛ 
دلا 


كلية الزراعة؛ جامعة القاهرة؛ الطبعة الاؤلى 


